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2-XS Pro 2-S Pro L Pro XL

à partir de  30  50 - 100  100 - 300  005 - 001 

2 ×  17  litres 2 ×  25  litres sertil  001 sertil  051 

) ) ) )

 1100  mm  1100  mm  1030  mm mm  5631 

 756  mm mm  839 mm  498 mm  498 

 485  mm ( 1080  mm) )mm  0801 ( mm  584 )mm  8701 ( mm  806 )mm  8701 ( mm  806 

 117  kg gk  431 gk  691 gk  632 

R  3/4 " R  3/4 " R  3/4 " " 4/3  R

DN  40 DN  40 DN  50  05  ND

 14  kW  21  kW  27  kW Wk  14 

 20  A  32  A  40  A A  36 

 – 

7 kg 15 kg 24 kg

5 Min. 5 Min. 5 Min. 5 Min.

17 kg 25 kg 80 kg 120 kg

102 Min.
–

102 Min.
 –14 % 88 Min. 

102 Min.
 –14% 88 Min. 

102 Min.
 –14% 88 Min. 

4 kg 7 kg 20 kg 30 kg

65 Min.
–

65 Min.
 –35 % 42 Min.

65 Min.
 –35 % 42 Min.

65 Min.
 –35 % 42 Min.

7 kg 12 kg 45 kg 65 kg

49 Min.
–

49 Min.
 –14 % 42 Min.

49 Min.
 –14 % 42 Min.

49 Min.
 –14 % 42 Min.

iVario
 

Nombre de couverts

Volume utile

Surface de cuisson

Largeur

Profondeur

Hauteur (incl. table de soubassement/soubassement)

Poids

Arrivée d'eau

Évacuation d’eau

) V004 CAN 3 ( eédroccar ecnassiuP

) V004 CAN 3 ( noitcetorP

Cuisson sous pression

iZoneControl

(par cuve)

Temps de cuisson

Temps de cuisson sans pression 
Temps de cuisson avec pression

Temps de cuisson sans pression
Temps de cuisson avec pression

Temps de cuisson sans pression
Temps de cuisson avec pression


